Het is wettelijk verplicht dat iedere horecagelegenheid en verswinkel allergeneninformatie moet hunnen
verstrekhen aan zijn gasten. In deze map bieden we inzage betreft allergenen in combinatie met onze gerechten.
De volgende 14 allergenengroepen worden hierin weergegeven:

Glutenbevattende | Tarwe, rogge, gerst, haver, spelt en kamut
granen

Schaaldieren Gamba, garnaal, kreeft, langoustine

Albumine, avidine, conalbumine, ei, fosfatidylserine, fosfolipiden, globuline, lecithine (E322), lipovitellin, livetine, ¥
lysozyme (E1105), ovalbumine, ovoglobuline, ovomucine, ovomucoid, osucrol, Ovotransfarine, Phosvitine

Kuit/haviaar, levertraan, omega-3 olie, sommige gelatines, squalene, retinol, calciferol

Aardnoot, apenoot, arachide of aracide, eiwithydrolysaat, grondnoot, pinda

Chiang, eiwothydrolysaat (zuur), hoisin, isoflavonen, ketjap, Rinako, lecitine/lecithine (E-nummer 322),
miso, natto, okara, plantaardig eiwit, shoyu (sojasaus bereid met soja en tarwe), soja tamari (sojasaus
zonder tarwe), tofu, tempeh, tahoe, toa-tjo, TVP

(Textured Vegetable Protein), TSP (Textured Soja Protein), yuba (vel van verhitte sojamelh), zetmeel

Boter (poeder),case’inaat, caseine, creme fraiche, droge melkbestanddelen, ghee, karnemelk, glycomacro-
peptide, immunoglobuline, kaas (behalve harde Hollandse kaas), kefir, hwark, lactalbumine, lactoferrine,
lactoglobuline (R), lactoperoxydase, lactose, lactoval, lactulose, melkeiwit, nacho, Recaldent, room (ook
koksroom), sour cream, tagatose, transglutaminase, umer, vla, wei (poeder), wrongel, yoghurt

Mosterd Ketchup, curry, marinades, mayonaise, piccalilly

Cashewnoten, amandelen, walnoten, hazelnoten, kastanje
Paranoten, pecannoten, pistachenoten en macadamianoten,

Weehdieren Slakken, schelpdieren, inktvis, (ongewervelden)

Komt van nature voor in producten, maar ook als conserveermiddel (E220 - E228)

Selderij Selderijsoorten, eppe, apie

Sesamzaad Sesam, gingelly, tahini/techina

Lupine Eiwitconcentraat, lopino, loyu, lupini/tremocos, lupine, okara, voedingsvezel
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I Ambachtelijke Pistolet
4+ Wit los V

'} Ambachtelijhe Pistolet
J Bruin los v

BBQ Zalm /
| Kabeljauw spies

- BBQ Visschotel P.P.

Beker Vissoep

Black-Tiger Doos

! Brado

Broodje Garnalen

' Broodje Haring

Broodje Makreel

- Broodje Paling

Broodje Salade

' Wit Broodje/ Puntje los

S SSNE N KNS

Broodje Zalm
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Calamaris

- Coquilles

- Coquilles in-Schelp

Dorade Rouge filet

i Dq;rade Rouge heel | o

Dorade Royal
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' Doradefilet

Ecrevisses vlees “

Emmer vuile
| haring

Feestsalade “

Forel vers

- Forel/Zalm-eitjes

Gerookte Forelfilet

Franse Marinade

Furikake Kruiden
bus

v
v
v
'
v
v

S

Gamba’s

Garnalen

Garnalenkroket

. Gebakken Poon

f Gebakken Schar

| Gebakken Schelvis

Gebakken Schol

Gebakken Scholfilet

' Gebakken Sli]itbng

Gebakken Zalm

Gebakhen Zeebaars | fi

. Ge_fﬂeei‘de Maklreel' ;
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Gegrilde Zalm

Gekooht
Mosselvlees

" Gepelde Scampi
rauw

Gerookte Forel

Gerookte Makreel

Gerookte Paling

Gerookte Zalm-
buikje

Geroohte Zalmfilet

Geroohte Zalmforel

Gerookte Zalmzijde

Gestoomde Mahkreel

Getrancheerde '
Zalm koud gerookt

Gevilde Paling

Gevulde BBQ Forel

Gevulde BBQ Vis

Gebakken zure
Haring

Gourmetschotel

‘Gravad Lax
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Grietfilet




Gerookt
Harderwiekertje

| Mosterd

| Schelpdieren

| Sesamzaad

Haring & Dille
Salade

v

Haring/Hollandse
Nieuwe

Haringfeestje

Heek Filet

Heilbotfilet

Hele Griet

Hele Tarbot

v
v
v
v
v
v
v
v

Hollandse Garnalen

Hollandaisesaus
pakje

Inktvis Tubes

Imitatie Kaviaar

Jumbo portie Piri

Kabeljauw

Kabeljauw Haas/
Rug

Kabeljauwfilet :

SSKTS

Kewpie Sesam saus

Kewpie Sushi

~ mayonaise

¥ Kibbeling .

-~ -




. Kikhoman
Soyasaus

[Jries

|
|
|
|
|
|

=
Harderwijk

den Beg &/n

| Schelpdieren

| Selderij

King Crab Poten

Koolvisfilet

! Koude Kibbeling

Krabsalade

Kreeft gekooht

Kreeft levend

Kreeft soep

Lasagna

Luxe Vis stok-
broodjes

Luxe Visvaria

Luxe Zalmsalade

NN KKK

| Makreel Americain

Makreel Ifilet

NRKK K KKK

Mosselen Jumbo

i Mosselen Super

. Mosselgroentéﬁ

Mosselkruiden

Noorse Garnalen
hlein.

; Néd_xjsfe'_ Gaiqalen_
Jumbo i
L i
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Omschrijving | Gluten lSchaaldieren| | Mosterd |Sche1pdieren | Selderij

Nori Wasabi V
cracker
Nori Sushi vellen

Oesters diversen V

soorten

Oven maaltijd V

compleet

Ovenschaal
Kabeljauw

Ovenschaal Zalm

Paella

Paling filet

Pesto Marinade

Pollack - Koolvis

~ Poon ge\'/ild

SNN KKK

Portie Calamaris

Portie Garn. Piri

Portie Geb. Mosselen

SN N RNKS

Red Snapper filet

Red Snapper heel

Rode Mulfilet

Rolmobs'

, _Rog_gebr-oqd snacks |

S KKK

Roodbaarsfilet
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Lactose | Mosterd

| Schelpdieren

| Sulfiet | Selderij

#1 Rouille

v

Sardines

Sashimi Tonijn/
£ Zalm vers

Sashimischaal

Scampi Knoflook

Scampi’s rauw

i Schar panklaar

Schelvis filet

Schelvis panklaar

Schol panklaar

Scholfilet

Sea Tiger BBQ

Sea Tiger Garnalen

Sesam Wasabi
Zaadjes

Sliptong gevild

Snoehbaarsﬁléf

Spaanse Mayinéde

Spehbokking

- Spekbokkingfilet

Sprotfilet -

Surimi chunks _
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\ Sushi

y Sushi Azijn

* Sushi Rijst

Tapasschotel

| Tarbotfilet

5 Tobiko

Tong gevild

Tongfilet

! Tonijnsalade

Tonijntapenade

AN AN N B0 8

Torpedo Garnalen
Doos

Umami Saus

Victoriabaars

. Vis Bami

Visbakmeel pot

Visfriet

S\ KK

' Vishappening -

 Viskruiden k. -
zahje

Viskruiden pot

0 Vi_slasagha

_Vi_'sl-oe_mpi;
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Vispizza “

Visroerbak diverse
soorten

" Vissoep diverse V V
" soorten

Visvaria

Viswok

Vongole

Vuile Haring

Wakame Salade

Wasabi

Wijting panklaar

Zalm met honing

- Zalm/Tonijnwrap -

Zalmfilet

i Zalmforel

Zalmsalade fijn :

Zalmsalade grof

4 Zalmslaatje 1 pers.

Zalmfilet huid -

Zalmforelfilet

' : .Za_.lmforel vers

Zalmmoot -
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{ Zeebaars/Dorade

Zeeduivelfilet

| Zeekraal Vers

Zeewier Wafeltjes V V V

Zeewolffilet

v (%4

Zijde warm
gerookte Zalm

Zure Bom

Zure Haring

Zure Haring
emmer

Zwaardvis

N SKASKH T IKS
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Pinda | Soja
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Kids Kibbeling menu

| Kids Visfriet menu

# Kibbeling menu

Lekkerbek menu

SR

v
v
v

Schol menu

| Kabeljauw menu

Sliptong menu

Zalmfilet menu
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Gamba menu

Mosselpannetje

Garnalen Piri Piri

" PECIALS ~

estoofde Paling

12-uurtje

| Visproeverij.

Royale salade
", Schotse Zalm

SRRK RS

{ Pasta con Scampi

NS KK

. Poké Bowl
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Asperges, hrieltjes,
Zalm, ei en Hollan-
| daisesaus

| Gebakken Kabel-
4 jauw met mosterd-
="l saus

( Garnalenpastei

Ovenmaaltijd
Scholfilet, truffel,
en Hollandaisesaus

SIS

Ovenmaaltijd
Teriyaki

Stamppot Scholfilet

Truffelpasta met
Zalm

Visquiche Zalm

_ Rauwhkost

o)

~ SAULEN ~
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